AFTER DINNER

Desserd

Cheese Cake « Basque Cheese Cake, Strawberry & Hot Honey

Brownie ¢ Callebaut Chocolate Brownie, Pistachio Praline, Chocolate Soil, Homemade Pistachio Ice Cream

Burnt Orange Curd, Pistachio Fairy Floss

Cheese Plate « Comté 18mth Aged, Wombye Australian Ash Brie W/ Spanish Imported Quince Paste,

Homemade Rosemary Lavosh

Affogato « Homemade Vanilla Ice cream, Espresso Coffee

Add Frangelico, Disaronno, Nocello or Honey Liqueur Jance Distillery

Seasonal Sorbet

Desgen| Wene

Moscadello Di Montalcino « Moscadello, Tuscany

Tait Liquid Gold Fronti « Frontenac, South Australia

Yegefives

Amaro Averna e Sicilia

Fernet Branca « Lombardia

Amaro Braulio « Lombardia

Amaro Ramazzotti « Lombardia

Montenegro « Emilia-Romagna

Punch D'Abruzzo (hot) ¢ Abruzzo

Amaro del Capo « Calabria

Cynar Ricetta Originale « Venice

Nocello « Emilia-Romagna.

Limocello « Homemade

Gin Cello « Wolf & Woman Distillery

Vecchia Grappa Caffo « Calabria

Grappa Caffo Morbida « Calabria

.Please note that 10% Surcharge applies on weekends and 15% on Public Holidays
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